okal
ngrappa«
snart
pa gaden

Drueresterne fra
efterarets vinhgst
er nu blevet til dle
alkoholiske draber.

Af Niels-Christian Jonsson
ncjo@bergske.dk

UGELRIS: De forste flasker
er tappet, sd nu varer det
kun en uges tid, inden man
kan kebe den forste lokalt
producerede »grappa« - el-
ler druebraendvin - i almin-
delig handel.

Det er gardbryggeren og

1" vinbonden Peter Kaj Knud-

sen fra Ugelris, som for for-
ste gang forseger sig med
den @dle kunst at fa noget
fornuftigt ud af restproduk-
terne fra vinproduktionen.

Vejen til druebrendevi-
nen startede tilbage efter ho-
sten og presningen i oktober,
da drueresterne blev afstil-
ket og sat til geering. Efter et
par méaneder blev det sa tid
til selve breendingen, som
Peter Kaj Knudsen har faet
eksperthjeelp til i Braenderi-
et Enghaven i Mellerup, og
efter endnu et par maneder
péa staltanke, er de forste af
de zdle draber nu heeldt pa
flaske.

»Jeg er selv meget tilfreds
med brzendevinen, som fak-
tisk er blevet endnu bedre,
end jeg havde turdet habe
pé« siger Peter Kaj Knud-

BR/ENDEVIN. Den lokale
»grappa« fra Ugelris
kommer snart pa gaden.
Foto: Niels-Chr. Jonsson.

sen, som er i gang med at
feerdiggere indretningen af
sit nye og meget sterre bryg-
geri og vinmageri.

Han har nu faet det hele
samlet i sammenhzengende
lokaler, sa han ikke leengere
behever at rende rundt pa
hele girden, nar der skal
produceres, haeldes pa fla-
ske og klabes etiketter pa.
Netop det sidste mangler
han endnu med sin drue-
braendevin, menilsbet afen
uges tid skulle den sag ogsa
vere i orden, og sa kan
brandevinen kaebes.

Druebrandevinen kan
kebes direkte pa Ugelris
Vingaard & Gaardbryggeri,
eller man kan ga ind pa
hiemmesiden www.ugelris-
vingaard.dk og finde nzer-
meste forhandler.

Fremragende alkohol

ANMELDELSE: Oprindeligt
er grappa, orujo eller marc
- alt efter produktionslandet
- en ra og simpel spiritus la-
vet pa druekvas, og resulta-
tet kan veere en ret voldsom
oplevelse.

Der har imidlertid i de se-
neste 10-20 ar veaeret en ten-
dens til, at man har keelet
meget mere for disse spiri-
tusser, som ikke mindst i de
italienske udgaver kan vaere
en sand nydelse sammen
med en kop espresso efter et
godt maltid.

I den sammenligning ma
det klart siges, at Peter Kaj
Knudsen ikke har noget at
skamme sig over.
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UGELRIS

Vingaard & Gaardbryggeri

Hans druebrzndevin er
absolut i topklasse.

Duften er frugtig og bled,
og ogsa veeskens made med
tunge og gane er en nydelse
- selvom den afsluttes med
lige den skarphed, som en
sadan braendevin ogsa skal
have.

Nar skarpheden er aftaget
efter et kort gjeblik, toner
druesmagen tydeligt frem og
laegger sig som en lang, be-
hagelig og nuamceret efter-
smag i mundhulen. En efter-
smag som varer leenge og er
ganske uden bitterhed.

Virkelig et flot produkt
fra Ugelris og Braenderiet
Enghaven.

Ugelris druebraendevin

Ugelris druebreendevin er lavet péd
"kvaset” af de bla druesorter Rondo,

Leon Millot og Regent.

Druerne er hostet i oktober 2008,
hvorefter de er blevet afstilket og
presset. Af druemosten er der lavet

rosévin.

"Kvaset’ har geeret videre i ca. 2 mane-
der, hvorefter det er blevet destilleret
pé Breenderiet Enghaven i Mellerup.

Ugelris druebreendevin kan nydes som
aperitif, eller som afslutning pé et godt

maltid.




